Vadasz-Nokedli (tejmentesen)

Hozzaval6k a galuskahoz:

300g Mester galuska por
2 tojas

150 ml viz

kb 2 1 viz a f6zéshez

s6

Feltéthez:

300g husos szalonna
50g fehér szalonna
par karika kolbasz

1 kdzepes fej hagyma
200 ml rizstejszin

1 gerezd fokhagyma
6rolt bors

sé

Elkészitése:

A galuska 6sszetev6ibdl elkészitjik a tésztat, lobogd forrd vizbe szaggatjuk, amint feljdbnnek a viz
tetejére leszlirjik.

Egy serpeny6be betesszik a szalonna kockakat, ha csak husos szalonna van otthon, akkor egy
kevés zsirt is teszlink a serpeny8be. Megpiritjuk az aprora vagott voroshagymat is, hozzaadjuk a
kolbasz darabokat és az aprora vagott fokhagymat, sézzuk, borsozzuk, a kifétt nokedlivel
Osszekeverjuk. Talalas el6tt snidlinggel vagy zéldhagymaval meghintjuk.



